
 
KOCHBOX

DA STECKT KÖSTLICHES DRIN

Keine Idee, was auf den Tisch kommt? Kein Problem: Gebt Einkaufsstress einen Korb: 
Einfach inspirieren lassen, Rezept auswählen und los geht’s. Wählt aus unseren Kochboxen 
eure Passende aus.

           

      Preis pro Korb*  Preis pro zus. Person

      (für 2 Personen)

Linguine Aglio Olio (vegetarisch)   17,00 €  
Olivenöl, Knoblauch, Frühlingszwiebeln, 
Cherrytomaten, Rucola, hausgemachtes Pesto

• Hähnchenbrust (ca. 120 g p.P.)    21,50 €
• mit Riesengarnelen (5 Stück p.P.)   24,50 € 
  
BEECH Salat mit Hausdressing (vegetarisch)   15,50 € 
• mit Hähnchenbrust (ca.120 g p.P.)    20,50 €
• Riesengarnelen (5 Stück p.P.)    23,50 € 
  
Kartoffelgemüsepfanne (vegetarisch)    23,00 €  
Mediterranes Gemüse, Grenaille Kartoffeln, Fetakäse

8,50 € 

10,00 €
13,00 €

8,00 €
11,00 €
14,50 €

12,00 €

NAME APARTMENT

DATUM UHRZEIT

*   Bitte beachtet, dass die Kochbox nur in Verbindung mit mind. 2 Vollzahlern buchbar ist.  

**  Wir buchen pro Korb einen Pfand von 50,00 €. Bei Rückgabe am Empfang wird dieser eurem 

Gastkonto gutgeschrieben.

SO FUNKTIONIERT‘S 

Gern nehmen wir Bestellungen direkt an der Rezeption unter Tel. 039932 / 803067 oder 
persönlich an. Holt euch anschließend eure Bestellung an der Rezeption ab. Auf Wunsch 
und nach Verfügbarkeit liefern wir für 5,00 € eure Kochbox direkt auf euer Apartment. Bitte 
teilt uns bei Bestellung mit, für wie viele Personen wir eure Kochbox packen dürfen. Eure 
Bestellung benötigen wir bis 18:00 Uhr am Vortag an der Rezeption. Vermerkt bitte die 
Uhrzeit, wann ihr die Bestellung abholen möchtet. Fix aus dem Korb, ab in den Topf und auf 
den Teller. Viel Spaß beim gemeinsamen Kochen und guten Appetit!

LET‘S DO OSTMANN 
Mit den Ostmann bunten „LET’S DO“-Würzmischungen würzt ihr easy & gelingsicher!  
Dank der vielseitigen Allrounder erhalten eure Kreationen immer einen runden Geschmack. 
Egal ob Geflügel, Pasta, orientalisch oder mexikanischen – so schmeckt es garantiert jedem 
am Tisch. Die All-Time Favorites verleihen Klassikern wie Rührei, Pommes oder Kräuterdip 
die ideale Würze. Für ein leckeres Upgrade von Stullen, Pizza, Salat oder Avocado, sorgen die 
groben, crunchy Toppings. Einfach aufstreuen & schon werden eure Gerichte auch optisch 
zum echten Highlight! 
Das Praktische an den „LET’S DO“-Würzmischungen: es sind keine weiteren Gewürze 
notwendig. So wird es EINFACH LECKER!

Alle Zutaten packen wir frisch in einen Korb. Das passende Rezept liegt bei. Schon 
kann das Schnippeln, Kochen und Genießen losgehen. Übrigens: Wir achten darauf, 
dass euer Korb mit den besten Zutaten ausgestattet ist und diese von vertrauten 
Zulieferern stammen. So kocht es sich nicht nur lecker, sondern auch gesund. 

Jetzt neu mit leckeren 
Ostmann Gewürzen!in
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