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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fiir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie
sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

@ Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-

Informationen zu erhalten:
www.aeg.com/support
y Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service flr es zu
a/ gewahrleisten:
www.registeraeg.com
Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu erwerben:
’% www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschliefl3lich Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden: Modell,
Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit

eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder

mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie

durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung missen vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat und Mobilgeraten mit My

AEG Kitchen spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

. WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des

Betriebs oder der AbkUhlphase vom Gerat fern. Die
zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr heil}.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfihren.
1.2 Allgemeine Sicherheit

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
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SICHERHEITSHINWEISE

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig und
berlhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehors und der Tépfe
warmeisolierende Handschuhe.

- Ziehen Sie bitte vor jeder Wartungsmaflinahme den
Netzstecker aus der Steckdose.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie keine scharfe Scheuermittel oder
Metallschwdmmchen zum Reinigen der Glastir; sie kbnnen
die Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

. Schalten Sie das Geréat nicht ein, wenn es leer ist.
Metallteile im Garraum kdnnen einen Funkenschlag
verursachen.

- Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine
Metallbehalter fir Speisen und Getranke. Diese Vorgabe gilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Gréf3e und Form der
Metallbehalter, die geeignet flr das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verfigung gestellt hat.

- WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen
beschadigt, darf das Gerat erst nach der Reparatur durch
Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

- WARNUNG: Wartungs- und Reparaturarbeiten, bei denen
die Abdeckung entfernt werden muss, die vor der
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SICHERHEITSHINWEISE

Strahlungsenergie der Mikrowellen schtzt, dirfen nur von
Fachpersonal durchgeflihrt werden.

- WARNUNG: Erwarmen Sie keine FlUussigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie kdnnten
explodieren.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

- Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder

Papier erwadrmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und Getranken
vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungsstucken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tuchern o. A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Zindvorgangen und Branden fuhren kann.

. Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Geréat
aus oder ziehen Sie den Stecker heraus, und halten Sie die
Tur geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits vorhandene Flammen zu ersticken.

. Das Erwarmen von Getranken in der Mikrowelle kann zu

einem verzégerten Uberkochen filhren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

. Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit

Babynahrung muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder
geschuttelt und die Temperatur geprift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

- Eier in der Schale und ganze hart gekochte Eier durfen in
diesem Geréat nicht erwarmt werden, da sie — selbst nach
Abschluss der Erwarmung — explodieren kénnen.

- Das Gerat ist regelmaldig zu reinigen;
Lebensmittelablagerungen missen entfernt werden.

- Wird das Gerat nicht regelmalig gereinigt, kdnnen die
Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig
auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu
gefahrlichen Situationen flhren.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefihrt werden.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

» Montieren Sie ein beschéadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Geréates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.

* Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

« Uberpriifen Sie vor der Montage des Gerétes, ob sich die Ofentiir ohne Kraftanwendung
offnen Iasst.

+ Das Geréat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss an die
Stromversorgung angeschlossen werden.

» Die Standsicherheit des Kiichenmobels muss DIN 68930 entsprechen.

Mindesthéhe des Einbaumdbels (Mindesthéhe des 444 (460) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 455 mm
Hohe der Geraterlckseite 440 mm
Breite der Geréatevorderseite 595 mm
Breite der Geraterlckseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Geréteeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tr 882 mm
MindestgréRe der Beliiftungsoffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten

Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite.

Befestigungsschrauben 3.5x25 mm
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.2 Elektroanschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse sind von einem gepruften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetir oder die Nische unter dem Gerat nicht
berlhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerat eingeschaltet oder die Tir
heild ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beruhren schutzen, sowie die isolierten Teile missen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
mdochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen missen aus dem Halter entfernt werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Geréat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Bedienung

/\ WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur Verwendung im Haushalt bestimmt.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen dirfen nicht abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heile
Luft austreten.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten oder nassen Handen oder wenn es mit Wasser in
Kontakt gekommen ist.

Uben Sie keinen Druck auf die geéffnete Geratetiir aus.

Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

« Offnen Sie die Gerétetr vorsichtig. Bei der Verwendung von Zutaten, die Alkohol enthalten,
kann ein Alkohol-Luftgemisch entstehen.

« Achten Sie beim Offnen der Tir darauf, dass keine Funken oder offenen Flammen in das
Gerat gelangen.

» Laden Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerat und stellen Sie solche nicht in die Nahe oder auf das
Gerat.

» Geben Sie lhr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.

* Heizen Sie den Backofen nicht mit der Mikrowellenfunktion vor.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.
— Fdllen Sie kein Wasser in das heifle Geréat.
— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.
— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

+ Verfarbungen der Email- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

» Verwenden Sie fir feuchte Kuchen das tiefe Blech. Fruchtséfte kénnen bleibende Flecken
verursachen.

+ Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel das Beheizen eines Raums.

» Die Backofentir muss beim Betrieb geschlossen sein.

» |st das Gerat hinter einer M&belfront (z. B. einer TUr) installiert, achten Sie darauf, dass die
Tur wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront kdnnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, Gehause oder
den Boden beschadigen. Schlief3en Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach dem
Gebrauch vollstandig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerat.

» Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefuhrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

+ Ersetzen Sie die Tirglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushéngen der Tur vorsichtig vor. Die Tr ist schwer!

» Wischen Sie den Garraum und die Tur nach jedem Gebrauch trocken. Der wahrend des
Geratebetriebs entstandene Dampf kondensiert auf den Wanden des Garraums und kann
zur Korrosion fuhren.

* Reinigen Sie das Gerat regelmafRig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

» Fett- und Lebensmittelriickstdnde im Gerat kénnen einen Brand und Funkenschlag
verursachen, wenn die Mikrowellenfunktion genutzt wird.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

* Reinigen Sie das Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieRlich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Geréat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen mussen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

+ Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.6 Service

* Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
* Verwenden Sie ausschlieRlich Originalersatzteile.

2.7 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

» Entfernen Sie das Tlrschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder oder Haustiere im Gerat
einschliellen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

q ? El Bedienfeld
! I—l——l H Display
Heizelement
g{@
@:
Q)

B Mikrowellengenerator

H Lampe

A Geblase

Einhangeschiene, herausnehmbar
B Einschubpositionen

%
@‘@T ’
o BE

3.2 Zubehor

Gitterablage
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Kuchenblech hochrandig i
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4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.1 Bedienfeld

H)) <D

g

oA

HE ©

K | An/Aus Gedriickt halten, um den Ofen ein- und auszuschalten.

H | Meni Liste der Ofenfunktionen.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

n Display Anzeige der aktuellen Ofeneinstellungen.

H | Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Backofenbeleuchtung.

ﬂ Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
Mikrowellen- Einschalten der Mikrowellenfunktion (1000 W und 30 Sekunden).
Schnellstart

1
0~ «)~+ @35
Driicken Wischen Gedriickt halten

Beriuhren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze
Uiber die Oberflache.

Bertihren Sie die Oberflache
3 Sekunden lang.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.2 Display

= 12:30 Nach dem Einschalten zeigt das Display den

° ’ Hauptbildschirm mit der Ofenfunktion und der

(¢} Standardtemperatur an.
150°C P

O START
= Wenn Sie den Backofen 2 Minuten lang nicht

° benutzen, schaltet das Display in den Standby-

123 4 Modus.

@
— . Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display
= 12:30 S ; )

° die eingestellten Funktionen und weitere ver-

E /ISOOC figbare Optionen an.

[ TImin e STOP

A B Display mit der maximalen Anzahl einstellbarer
-+ | Funktionen.

= 12:30 A. Wi-Fi

B. Uhrzeit
8 150°C C. START/STOPP
D. Temperatur / Mikrowellen-Timer
O 15min @ START E. Ofenfunktionen
| | | ! F. Timer
F E D C

Anzeigen auf dem Display

Grundlegende Anzeigen — Zum Navigieren im Display.

C
Zum Einstel-
len der Tem-

peratur.

OK
Zum Bestati-
gen der Aus-
wahl/Einstel-

lung.

<

Zum Zurtck-
blattern um
eine Menu-

ebene.

k)

Zum Ruckgan-
gigmachen der
letzten Aktion.

»

Zum Ein- und Ausschalten

der Optionen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — Nach Ablauf der eingestellten Gardauer ertont der Signalton.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

Anzeigen auf dem Display

STOP
) . D ) Die Funktion ist eingeschaltet. Der akustische Alarm ist
Die Funktion ist eingeschaltet. Der Garvorgang stoppt automa- ausgeschaltet.
tisch.

i

Timer-Anzeigen

S

Zum Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

%)

Zum Abbrechen der Einstellung.

Wi-Fi-Anzeige — Der Backofen kann mit Wi-Fi verbunden werden.

Die Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.

P~
-
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5. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

== e s

<

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Feuchten Sie ein weiches

Nehmen Sie die Zubehorteile Tuch mit warmem Wasser Nehmen Sie die Zubehorteile
und die herausnehmbaren und etwas mildem Reini- und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Back- gungsmittel an, und reinigen Einhangegitter aus dem Back-
ofen. Sie damit den Backofen und ofen.

das Zubehor.

5.2 Erstanschluss

Nach dem ersten Anschluss zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie missen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,
Uhrzeit.

5.3 Drahtlosverbindung

Zur Verbindung des Ofens bendétigen Sie:

» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetverbindung.

» Ein Mobilgerat, das mit Ihrem drahtlosen Netzwerk verbunden ist.

Laden Sie die mobile App herunter und folgen Sie den Anweisungen fiir die ndchsten Schritte.

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.

1
gchritt Driicken Sie: E Wabhlen Sie: Einstellung / Verbindungen.
gchritt T - Wischen oder Driicken zum Einschalten von: Wi-Fi.

Schritt Das Drahtlosmodul des Ofens startet innerhalb von 90 Sekunden.
4
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

XD EDEDED

802.11g/n OFDM

Frequenz 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

Max. Leistung

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <22 dBm (200 mW)

Wi-Fi-Modul

NIU5-50

Frequenz Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Max. Leistung

EIRP < 4 dBm (5 mW)

EU-Mitgliedsstaaten, fur die die Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/EU gelten: Belgien,
Bulgarien, Tschechische Republik, Danemark, Deutschland, Estland, Irland, Griechenland,
Spanien, Frankreich, Kroatien, ltalien, Zypern, Lettland, Litauen, Luxemburg, Ungarn, Malta,
Niederlande, Osterreich, Polen, Portugal, Rumanien, Slowenien, Slowakei, Finnland,
Schweden, Norwegen, Schweiz, Vereinigtes Konigsreich, Tirkei.
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehérteile und schalten Sie den Backofen ein.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3

Wihlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt Folgendes
an: Temperatur / Mikrowellenleistung.

Schritt 4 Einstellung: Temperatur / Mikrowellenleistung. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

Die maximale Dauer der Mikrowellenfunktionen hangt von der eingestellten Mikrowellenleistung
ab:

MIKROWELLENLEISTUNG MAXIMALE DAUER
100 - 600 W 90 Minuten.
Mehr als 600 W 7 Minuten

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Benutzung: Mikrowellen-Schnellstart

Schritt

1 Halten Sie <D gedrickt. Die Mikrowelle schaltet sich fir 30 Sekunden ein.
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TAGLICHER GEBRAUCH

Schritt
2

Verlangern der Gardauer:

Dricken Sie auf den Laufzeitwert, um Driicken Sie +30 s.
die Zeiteinstellungen aufzurufen. Stel-
len Sie die Gardauer ein.

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet werden mit: Mikrowellen-Schnellstart.

6.3 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie

kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

» Gewichtsautomatik

1Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

§chritt Driicken Sie: —.

gchritt Driicken Sie: ¥. Gehen Sie zu: Koch-Assistent.
fchritt Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.
gchritt Driicken Sie: START .

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

XDEDED XD LLY,

6.4 Ofenfunktionen
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TAGLICHER GEBRAUCH

StandardmaBige Ofenfunktionen
Ofenfunktion Gerat
vvv Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groRer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
ﬁ? ner Ebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu zwei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dorren
@ von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentempe-
HeiRluft ratur als bei Ober-/Unterhitze ein.
vvv Léasst Fertiggerichte wie Pommes frites, Kroketten oder Frihlingsrollen
i schon knusprig werden.
Tiefkiihlgerichte
— Zum Backen und Braten auf einer Ebene.
Ober-/Unterhitze

(Y) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
\V/J gen Boden.

Pizzastufe

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von

- Lebensmitteln.

Unterhitze

Besondere Ofenfunktionen
Ofenfunktion Gerat

@ Zum Einkochen von Gemuse (z.B. Gurken).

Einkochen
SSS Zum Doérren von Obst, Gemuse und Pilzen in Scheiben.

Dérren
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TAGLICHER GEBRAUCH

Ofenfunktion

Gerat

—
—
uru

Tellerwarmen

Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

0 Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
lf] vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uber-
)] backen
g :
Uberbacken/Grati-
nieren
¢°C Zum Zubereiten von besonders zarten und saftigen Braten.
Niedertemperatur
Garen
| Zum Warmhalten von Speisen.
Warmhalten
Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und Brétchen auf professionelle
ﬁ Art zu backen: knusprig, braun und mit gldnzender Kruste.
Brotbacken

Mikrowellengarfunktionen

Ofenfunktion

Gerat

— Zum Erwérmen und Garen von Speisen. Der Leistungsbereich der Mikro-
= welle reicht von 100-1000 W.
Mikrowelle
Zum Auftauen von Fleisch, Fisch, Obst, Kuchen, Brot und Butter. Der
vy Leistungsbereich reicht von 100-200 W.
Auftauen

9
=

Aufwarmen

Zum Erwarmen von vorbereiteten Mahlzeiten und empfindlichen Lebens-
mitteln. Der Leistungsbereich reicht von 300-700 W.
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TAGLICHER GEBRAUCH

Ofenfunktion Gerat
S” Zum Erwarmen von Getranken und Suppen. Der Leistungsbereich reicht
CP von 800-1000 W.
Fliissigkeit
= Zum Backen auf einer Einschubebene. Funktion mit Extraleistung der
(&) MW.
HeiBluft + MW
== Zum Backen und Braten auf einer Einschubebene. Funktion mit Extraleis-
‘_=, tung der MW.
Ober-/Unterhitze +
Mw
== Zum schnelleren Garen und Uberbacken. Funktion mit Extraleistung der
3 MW.
Grill + MW
== Zum Braten groRer Fleischstiicke auf einer Ebene. Zum Gratinieren und
| N | Uberbacken. Funktion mit Extraleistung der MW.

HeiBluftgrillen +
Mw
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7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktionen Gerat

Garzeit Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.
Die maximal zulassigen Funktionen fiir Kombi-Funktionen (Mikrowelle
+ Standard) betragt 119 Min. 59 Sek.

Aktion am Ende Einstellung, wann der Timer mit dem Zahlen aufhort.
Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.
Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerungsfunktionen Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Backofens aus.

Aktion am Ende und Zeitvorwahl sind nicht fur Mikrowellenfunktionen verfiigbar.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt Driicken Sie: Uhrzeit.
1

gchritt Stellen Sie die Dauer ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt Wabhlen Sie eine Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: O.
ichritt Stellen Sie die Dauer ein. Driicken Sie: OK.

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

>OE.) T » © Yswr )
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UHRFUNKTIONEN

Auswahlen der Option Ende

Schritt Wabhlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: @

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: © © @

Schritt Dricken Sie: Aktion am Ende.

5

Schritt Wahlen Sie die gewlinschte: Aktion am Ende.

6

?“h"“ Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verzégerung vom Start des Garvorgangs

Schritt Stellen Sie die Ofenfunktion und die Temperatur ein.
1

gchritt Dricken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: © ® @

Schritt Dricken Sie: Zeitvorwahl.

5

Schritt Wahlen Sie den Wert.

6

?chritt Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.
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UHRFUNKTIONEN

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie konnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Dricken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

1Schritt Dricken Sie: @

Schritt Stellen Sie den Timerwert ein.
2

gchritt Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.
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8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr und Material. Siehe Kapitel , Tipps und Hinweise*,
geeignetes Kochgeschirr und Materialien fur die Mikrowelle.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhoht die Sicherheit. Diese Einkerbungen dienen
auch als Kippsicherung. Durch den umlaufend erhéhten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr
gegen Abrutschen vom Rost gesichert.

Gitterablage:

Schieben Sie den Kombirost zwischen die
Fihrungsschienen der Einhangegitter mit
den FuRen nach unten zeigend.

Backblech /Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Blech zwischen die Fiih- \U\UN

rungsstabe der Einhangegitter.

Gitterablage, Backblech /Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhdngegitter und
dem Kombirost auf die Flihrungsstabe da-
ruber.

26/48



9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie:Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, Gardauer, Temperatur oder
die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

1Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

gchritt Wabhlen Sie die bevorzugte Einstellung aus.

gchritt Driicken Sie: E Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt Wabhlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

4

gchritt Dricken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

Drucken Sie k') zum Zurlicksetzen der Einstellung.
Druicken Sie 0 zum Abbrechen der Einstellung.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.

1

Schritt Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

2

gchritt * ﬂ» - Gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Abschaltautomatik

Der Backofen wird aus Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine

Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht &ndern.

(°C)

@ (Std.)

30-115

12.5

27/48



ZUSATZFUNKTIONEN

(°C)

@ (Std.)

120 - 195

8.5

200 - 230

5.5

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Beleuchtung, Garende,

Niedertemperatur Garen.

9.4 Kiihlgeblase

Wenn der Backofen in Betrieb ist, wird das Kuhlgeblase automatisch eingeschaltet, um die
Ofenoberflachen zu kiihlen. Wenn Sie den Backofen ausschalten kann das Kiihilgeblase weiter

laufen, bis der Ofen abgekiihlt ist.
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10. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie sind abhéngig von den
Rezepten, der Qualitat und der Menge der verwendeten Zutaten.

Ihr Backofen backt oder brat unter Umstanden anders als Ihr friiherer Backofen. Die Tabellen un-
ten enthalten die empfohlenen Einstellungen fir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir
die einzelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, suchen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des
Garraums befindet.

10.2 Mikrowellenempfehlungen

@ Kochen wir!

Legen Sie die Speise auf einen Teller auf dem Garraumboden.

Lebensmittel nach der Halfte der Auftau- und Garzeit wenden oder umrihren.

Flissige Speisen gelegentlich umrihren.

Rihren Sie das Gericht vor den Servieren um.

Decken Sie das Gericht zum Garen und Aufwarmen ab.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um eine bes-
sere Hitzeverteilung zu erreichen.

Geben Sie die Speisen ohne Verpackung in den Ofen. Fertiggerichte in Verpackungen kénnen
nur in den Ofen gegeben werden, wenn die Verpackung mikrowellengeeignet ist (prifen Sie die
Informationen auf der Verpackung).
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TIPPS UND HINWEISE

=

== Speisezubereitung in der Mikrowelle

444 ] Auftauen in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Speisen nur
dann ohne Abdeckung garen, wenn eine Krus-
te gewlinscht ist.

Ubergaren Sie die Speisen nicht, indem Sie die
Leistung zu hoch und die Zeit zu lang einstel-
len. Die Speise kann austrocknen, verbrennen
oder einen Brand verursachen.

Der Ofen eignet sich nicht zum Kochen von Ei-
ern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese plat-
zen kdnnen. Stechen Sie das Eigelb oder Spie-
gelei an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale
mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemdse in gleich groRRe Stiicke schneiden.
Nachdem Sie den Backofen ausgeschaltet ha-
ben, nehmen Sie das Gericht heraus und las-
sen Sie es ein paar Minuten stehen.

Tiefgekiihlte Lebensmittel aus der Verpackung
nehmen und auf einen umgedrehten Teller ge-
ben, der auf einem Behalter steht, damit die
Auftauflissigkeit abtropfen kann. Alternativ
kann auch ein Abtaugitter oder ein Plastiksieb
verwendet werden.

Bereits angetaute Stlicke nacheinander he-
rausnehmen.

Durch Einstellen einer héheren Mikrowellen-
leistung kann Obst und Gemiise ohne vorheri-
ges Auftauen gegart werden.

10.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialen

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien. Siehe Tabelle unten.
Prifen Sie vor der Verwendung die Kochgeschirr- und Materialspezifikationen.

Kochgeschirr/Material ;& _— 5” 114 ===
e | By | &S

Feuerfestes Glas und Porzellan

ohne Metallteile, z. B. hitzebes- \/ \/ \/

tandiges Glas

Nicht feuerfestes Glas und Por- \/ X X

zellan ohne Verzierung aus Sil-

ber, Gold, Platin oder Metall

Glas- und Glaskeramik aus hit- \/ \/ \/

ze-/frostbestéandigem Material

Backofengeeignete Keramik und

Steingut ohne Quarz- oder Me- \/ \/ \/

tallteile oder metallhaltiger Gla-

sur
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TIPPS UND HINWEISE

Kochgeschirr/Material : t — “s 114 HeE<=sE=E
Les SlSver | &I I¥

Keramik, Porzellan und Steingut X X X

mit unglasiertem Boden oder mit

kleinen Lochern, z.B. auf den

Griffen

Hitzebestandiger Kunststoff bis \/ \/ X

zu 200 °C

Pappe, Papier \/ X X

Frischhaltefolie \/ X X

Mikrowellengeeignete Frischhal- \/ \/ X

tefolie

Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X X

Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert X X X

oder silikonbeschichtet

Backblech X X X

Kombirost X X \/

Kochgeschirr fir die Mikrowelle, X \/ X

z.B. Crisp-Platte

10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von
Lebensmitteln

Bei den Angaben in der folgenden Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

700 - 1000 W

52 2 g,

Garen von GemlUse Scharf anbraten zu Beginn ei- Erhitzen von Flussigkeiten
nes Garvorgangs
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500 — 600 W
> : g8 Ste
=~y ¢ )
. . . . . Auftauen und Erwar-
Garen von Eierspei- Kécheln von Eintopf- Erwarmen von Teller- o
. . men von Tiefkihlge-
sen gerichten gerichten .

richten

300 - 400 W
@ = i1
T 0 ~ 55
Kase, Schokola- ) ) Garen/Erwarmen —r
Kdcheln von Erwarmen von A -
de, Butter . von empfindlichen Weiter garen
Reis Babynahrung )
schmelzen Speisen

100 - 200 W

= o) & =

Brot auftauen Auftauen von Obst Auftauen von Kase, Auftauen von Fleisch,
und Kuchen Sahne, Butter Fisch

10.5 Gartabellen fiir Prifinstitute

Informationen fiir Prifinstitute
Tests gemal IEC 60705.

Nutzen Sie, sofern nicht anders angegeben, den Kombirost.

MIKROWELLEN- | ~~ | &= - (D
FUNKTION o I:

(W) (kg) (Min.)

®

Biskuit 600 0.475 Unterhitze | 7-9

Drehen Sie den
Behalter nach der
Halfte der Gardau-
er um eine 1/4 Um-
drehung.
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TIPPS UND HINWEISE

Nutzen Sie, sofern nicht anders angegeben, den Kombirost.

MIKROWELLEN- P@R = - @ @
FUNKTION s I:
(W) (kg) (Min.)

Hackbraten 400 0.9 2 25-32 Drehen Sie den
Behalter nach der
Halfte der Gardau-
erum eine 1/4 Um-
drehung.

Eierstich 500 1 Unterhitze | 18 -

Fleisch auftauen 200 0.5 Unterhitze | 7-8 Wenden Sie das
Fleisch nach der
Halfte der Gardau-
er.

Verwenden Sie den Kombirost.

- =1

@@ [0 |6

LENK- V\V/ °Cc Mi

OMBL. (W) (°C) (Min.)

FUNKTI-

ON

Kuchen, Ober-/ 100 200 2 23-27 Drehen Sie den

0,7 kg Unterhitze Behalter nach der

+ MW Halfte der Gardau-

erum eine 1/4
Umdrehung.

Kartoffel- HeiRluft + 300 180 2 38 -42 Drehen Sie den

gratin, MW Behalter nach der

1,1 kg Halfte der Gardau-
erum eine 1/4
Umdrehung.

Hahn- HeiRluftgril- | 400 230 1 35-40 Geben Sie das

chen, 1,1 len + MW Fleisch in den run-

kg den Glasbehalter
und wenden Sie
es nach der Halfte
der Gardauer.
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11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

< Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas mildem Reini-
gungsmittel an, und reinigen Sie damit die Vorderseite des Backofens.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer Reinigungslésung.

Reinigungs-
mittel Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.
Entfernen Sie Speise- und Fettreste vorsichtig von der Garraumdecke.

A

[

Taglicher Ge- | Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Backofen stehen. Trock-
brauch nen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch ab.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
nen. Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel an. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirrspller.

i

Reinigen Sie das Zubehor mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln

Zubehor oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.
1

Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter
2 vorsichtig nach oben und aus \

der vorderen Aufhangung. 1

ki — EE

Schritt Ziehen Sie die Vorderseite des > 2 )
3 Einhangegitters von der Seiten-

Wand Weg' \ @
Schritt Ziehen Sie die Gitter aus der
4 hinteren Aufhangung heraus.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Fihren Sie zum Einsetzen der Einhangegitter die oben aufgefiihrten Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.

11.3 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif3 sein.

Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem Tuch, um zu verhindern, dass Fettrliickstande auf
der Lampe einbrennen.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Schalten Sie den Backofen Trennen Sie den Ofen von der Breiten Sie ein Tuch auf dem
aus. Warten Sie, bis der Ofen Netzversorgung. Garraumboden aus.
kalt ist.

Obere Lampe

1Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

;‘:chritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.

gchritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
fchritt Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.
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12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was tun, wenn...

=
LJ

Der Backofen schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

Vv
@ Mogliche Ursache = Abhilfe

Der Backofen ist nicht oder nicht ordnungsge- Prifen Sie, ob der Backofen ordnungsgeman
maf an die Spannungsversorgung angeschlos- | an die Spannungsversorgung angeschlossen
sen. ist.

Die Uhr ist nicht eingestellt. Stellen Sie die Uhr ein, Einzelheiten finden Sie
im Kapitel ,Uhrfunktionen®, Einstellung: Uhr-
funktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen. SchlielRen Sie die Tur vollstéandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der

Grund fur die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Elektriker.

Die Kindersicherung des Backofens ist einge- Siehe Kapitel ,Men(“, Untermenii von: Option.
schaltet.

U Bauteile miissen ausgetauscht werden.

vV
@ Beschreibung = Abhilfe

Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Reinigung und Pflege, Aus-
tausch: Lampe.
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FEHLERSUCHE

OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Méogliche Ursache

1'%

=__J Abhilfe

Probleme mit dem Signal des Drahtlosnet-
zwerks.

Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Rou-
ter.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die
Konfiguration geandert.

Zur Neukonfiguration des Backofens und Mo-
bilgerats siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme®, Drahtlose Verbindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist schwach.

Installieren Sie den Router so nah wie mdglich
am Backofen.

Das Drahtlossignal wird von einem Mikrowel-
lengerat unterbrochen, das sich in der Nahe
des Backofens befindet.

Schalten Sie das Mikrowellengerat aus.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kénnen.

@ Code und Beschreibung

'

2 Abhilfe

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sensor-
feldern befindet.

F601 — Problem mit dem Wi-Fi-Signal.

Uberpriifen Sie Ihre Netzwerkverbindung. Siehe
Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme®, Draht-
losverbindung.

F604 — Die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl-
geschlagen.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein
und versuchen Sie es erneut. Siehe Kapitel
,Vor der ersten Inbetriebnahme®, Drahtlosver-
bindung.

F908 — Das Backofensystem kann sich nicht
mit dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem solchen
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FEHLERSUCHE

Fall an Ihren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt,
funktionieren die anderen Ofenfunktionen weiter wie bisher.

@ Code und Beschreibung

%

= Abhilfe

F131 — Die Temperatur des Magnetronsensors
ist zu hoch.

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie,
bis er abgekihlt ist. Schalten Sie den Backofen
wieder ein.

F602, F603 — Wi-Fi ist nicht verfligbar.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

12.3 Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen

autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am Frontrahmen des Garraums. Entfernen Sie das Typenschild nicht vom

Garraum.

Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)
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13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Energie sparen

(&

Der Backofen verflugt Uber Funktionen, mit deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen Energie
sparen kdnnen.

Achten Sie darauf, dass die Backofentir wahrend des Ofenbetriebs geschlossen ist. Die
Backofentir darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden. Halten Sie die
Turdichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen (nur, wenn Sie keine
Mikrowellenfunktion einschalten).

Heizen Sie, wenn mdglich, den Backofen nicht vor.

Halten Sie die Unterbrechungen beim Backen so kurz wie mdglich, wenn Sie mehrere Speisen
gleichzeitig zubereiten.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Die Heizelemente werden bei einem Programm mit den aktivierten Optionen Dauer oder Ende
und einer Garzeit von langer als 30 Min. bei einigen Ofenfunktionen automatisch friher
ausgeschaltet.

Der Ventilator und die Lampe bleiben eingeschaltet. Sobald Sie den Backofen ausschalten,
wird im Display die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen
genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Ofentemperatur 3 - 10 Min. vor
Ablauf des Garvorgangs. Durch die Restwarme des Backofens werden die Speisen weiter
gegart.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mdéchten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.
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14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii

Driicken Sie —=, um Menl zu 6ffnen.

Meniipunkt Gerat
Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Option Zum Einstellen der Ofenkonfigurati-
on.
Einstellung Verbindungen Zum Einstellen der Netzwerkkonfigu-
ration.
Einrichtung Zum Einstellen der Ofenkonfigurati-
on.
Service Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.

14.2 Untermenii von: Option

Untermenii Gerat
Beleuchtung Ein- und Ausschalten der Ofenbeleuchtung.
Kindersicherung Verhindert ein versehentliches Einschalten des Ofens.

Wenn die Option eingeschaltet ist, erscheint ,Kindersiche-
rung” auf dem Display, wenn Sie den Ofen einschalten. Um
den Ofen verwenden zu kdnnen, wéahlen Sie die Buchsta-
ben des Codes in alphabetischer Reihenfolge.

Schnellaufheizung Verringerung der Aufheizzeit. Ist nur fur einige Ofenfunktio-
nen verflgbar.

Zeitanzeige Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.
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14.3 Untermenii von: Verbindungen

Untermenti Bezeichnung
Wi-Fi Ein- und Ausschalten von: Wi-Fi.
Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten
von: Wi-Fi.

Auto Remote Operation

Automatischer Start der Fernsteuerung nach Betétigung
von START.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten
von: Wi-Fi.

Netzwerk

Uberpriifung des Netzwerkstatus und der Signalstérke von:
Wi-Fi.

Netzwerk ignorieren

Ausschalten der automatischen Verbindung des Netzwerks
mit dem Ofen.

14.4 Untermenii von: Einrichtung

Untermenii Beschreibung

Sprache Einstellen der Sprache.

Helligkeit Displayhelligkeit einstellen

Tastentdne Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es
ist nicht moglich den Ton auszuschalten fiir: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.5 Untermenii von: Service

Untermenii

Bezeichnung

Demo Modus

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
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Untermenii Bezeichnung

Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zu- Wiederherstellung der Werkseinstellungen.
ricksetzen
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15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentdne Lautstarke Uhrzeit
Machen Sie sich vertraut mit den Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:
O = w 7 O START /
An / Aus Men Favoriten Wi-Fi Timer STOP
Beginnen Sie mit der Benutzung des Backofens
Schnellstart Schalten Sie Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
den Backofen
ein und garen Driicken und N Driicken Sie:
Sie mit der vor- WO |:| -+ - Wahlen START
eingestellten halten Sie: \J. Slfg die ge- .
Temperatur und wiinschte Funk-
Dauer der Funk- tion.
tion.
Schnellab- Schalten Sie ) @ - driicken und gedriickt halten, bis der Backofen aus
schaltung den Backofen je- ist
derzeit bei jeder '
Bildschirmanzei-
ge oder Meldung
aus.
MW-Schnell- Sie koénnen je- - .
start derzeit die Funk- | Drucken Sie: .

tion Schnellstart
Mikrowelle mit
den Voreinstel-
lungen nutzen:
30 Sek. /1000
W.

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
® 0 °C oK START
- Driicken, um |\ shien Sie die | - Stellen Sie die | - Zur Bestiti- - Zum Starten
den Backofen . ) - des Garvor-
Ofenfunktion. Temperatur ein. gung driicken.

einzuschalten.

gangs driicken.
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DAS IST GANZ EINFACH!

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen
zuzubereiten:

Koch-Assis- Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
tent
Driicken Sie: (D Driicken Sie: E Driicken Sie: % \éVéhIen Sie die
Koch-Assistent. peise.
Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer
10% Finish Assist Driicken Sie zur Verlangerung der Gardauer

Verwenden Sie 10% Finish Assist, um eine +1min.
Zeitverlangerung festzulegen, wenn 10% der
Garzeit verbleiben.
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16. NEHMEN SIE EINE ABKURZUNG!

Hier konnen Sie alle nitzlichen Verknipfungen sehen. Sie finden sie auch in den
entsprechenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.

Drahtlosverbindung

EDEDED)
> o > \Zl...>> °C >>START>
EDEDEDTDED

Einstellung: Garzeit

>OE.) T ) © Yswr )

Verzogerung: Start und Ende des Garvorgangs

DR

Abbrechen: Timer-Einstellung

)0 ) @)

.)))
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17. UMWELTTIPPS

A%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol &O. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol E nicht mit
dem Hausmdll. Bringen Sie das Gerat zu lhrer 6rtlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an

lhr Gemeindeamt.
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